
Carte de la Table d’Hôtes
PLATS 

DESSERTS 

DE 12H00 À 14H00 & DE 19H00 A 20H30

Assortiment de charcuteries et fromages, confiture et fruits de saison 
Charcuteries Buresi Aop, Fromages de la micro-région

Salade de chèvre chaud et miel, noix toastées, lardons, pickles d’oignons et sa vinaigrette au
miel

Croque Monsieur, à la tomme de brebis “Valicella”, jambon cru & sa salade verte

Moelleux au chocolat à la farine de châtaigne et sa boule de glace vanille

Tartare de tomates et sa burrata crémeuse

30 €

22 €

24 €

27 €

14 €

14 €

Sauté de veau aux olives

Cookie Géant et sa boule de glace vanille

Glaces gourmandes de la Maison “Raugi”

12 €

26 €

NOTRE TABLE D’HOTES VOUS ACCUEILLE

Crème brulée à la vanille

13 €

Tartines façon bruschetta, ail, jambon cru et crème de burrata

24 €

Linguine à la duxelle de champignons et l’huile de truffe 

26 €

Flan à l’abricot 
14 €
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